
Légende :

Produits ou 
ingrédients 
labellisé

Menus du 08 juin 
au 03 juillet 2026

A
p

i R
e

st
au

ra
ti

o
n

, S
.A

.S
. a

u
 C

ap
it

al
 d

e
 1

0
.0

0
0.

00
0

,0
0 

€
 -

R
C

S 
Li

lle
 M

é
tr

o
p

o
le

 : 
4

7
7

 1
8

1
 0

1
0

 -
D

ir
e

ct
io

n
 C

h
am

p
ag

n
e

-A
rd

e
n

n
e 

–
ZA

C
 C

ro
ix

 B
la

n
d

in
 -

2
0

 r
u

e
 d

u
 C

ap
it

ai
n

e
 G

e
o

rg
e

s 
M

ad
o

n
-

5
1

1
0

0
 R

EI
M

S

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE MELON (à portionner)
SALADE DE PERLES, TOMATES, MAÏS 

ET VINAIGRETTE 
TOMATES VINAIGRETTE 

BOUDIN BLANC* DE RETHEL (régional) FILET DE COLIN (MSC) AU CITRON 
SAUTÉ DE POULET (OF) SAUCE LAIT 

DE COCO ET CURRY

PURÉE DE POMMES DE TERRE PETITS POIS SEMOULE BIO

COULOMMIERS (à portionner) KIRI EDAM BIO (à portionner)
CAPRICES DES DIEUX (local)

 (à portionner)

FRUIT DE SAISON FLAN NAPPÉ CARAMEL COMPOTE POMMES HVE FROMAGE BLANC AROMATISÉ

TABOULÉ (semoule bio)

CONCOMBRES VINAIGRETTE

GUACAMOLE 
ET CHIPS TORTILLA

PIZZA AU FROMAGE

BEIGNETS DE CALAMARS À LA 

ROMAINE
CHILI CON CARNÉ

SAUTÉ DE PORC* (OF) SAUCE 

MOUTARDE 

RATATOUILLE RIZ BIO CAROTTES 

SUISSE FRUITÉ 
CAMEMBERT BIO 

(à portionner)
VACHE QUI RIT CANTAL AOP (à portionner)

MELON (à portionner) MOUSSE AU CHOCOLAT
COMPOTE POMMES

ANANAS
YAOURT BIO SUCRÉ

CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE
MACÉDOINE DE LÉGUMES 

VINAIGRETTE
TOMATES VINAIGRETTE AU BASILIC PASTÈQUE (à portionner) 

SAUTÉ DE VOLAILLE (OF) SAUCE À LA 

PROVENCALE

FILET DE COLIN (MSC) SAUCE A 

L'ANTEH

BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE 

NAPOLITAINE

PURÉE DE COURGETTES ET POMMES 

DE TERRE
HARICOTS VERTS BIO SEMOULE BIO

CAPRICES DES DIEUX (local) 

 (à portionner)

YAOURT BRASSÉ SUCRÉ (local)

(à portionner)
EMMENTAL BIO (à portionner) VACHE QUI RIT BIO  

CRÈME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON MINI CRÊPES SUCRÉES COMPOTE POMME FRAISE

SALADE DE POMMES DE TERRE, 

CORNICHON ET TOMATE VINAIGRETTE

CONCOMBRE VINAIGRETTE AU 

FROMAGE BLANC
SALADE VERTE ET VINAIGRETTE

SAUCISSON À L'AIL ET CORNICHON

OMELETTE BOUDIN BLANC* DE RETHEL (régional) KNACK DE VOLAILLE, MAYONNAISE

PETITS POIS CAROTTES RATATOUILLE POMMES DE TERRE RISSOLÉES

BRIE EN POINTE (à portionner) CHANTENEIGE BIO TOMME NOIRE IGP (à portionner) BABYBEL

FRUIT DE SAISON GAUFRE DE LIÈGE LIÉGEOIS AU CHOCOLAT MELON

SALADE DE PERLES, SURIMI, 
TOMATE ET MAÏS 

"Nos  plats  sont susceptibles  de contenir des  substances  ou dérivés  pouvant entra îner des  a l lergies  ou intolérances .  Pour toute information, merci  de vous  rapprocher de la  cuis ine."
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GRATIN DE GNOCCHIS À LA 
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SALADE DE POMMES DE TERRE 
AUX OEUFS FAÇON 

PIÉMONTAISE 
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TORTELLONI TOMATE MOZZARELLA 

BIO SAUCE CRÈME
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