Menus du 08 juin
au 03 juillet 2026

Lundi

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

Mardi

MELON (a portionner)

Préparé par
nos Chefs

Jeudi

SALADE DE PERLES, TOMATES, MAIS
ET VINAIGRETTE

Produit
local
et/ou
régional

Produits

labellisé

Vendredi

TOMATES VINAIGRETTE

ou

ingrédients

REIMS

s Viadol

© .
o . L SAUTE DE POULET (OF) SAUCE LAIT
ISJl ECUDIN BLANC* DE RETHEL (régional) FILET DE COLIN (MSC) AU CITRON DE COCO ET CURRY
— GRATIN DE GNOCCHIS A LA
?E PROVENGCALE
© PUREE DE POMMES DE TERRE PETITS POIS SEMOULE BIO
(<]
5}
o
2 COULOMMIERS (& portionner) KIRI EDAM BIO (a portionner) CAPRICES DES DIEUX (local)
(a] (a portionner)
FRUIT DE SAISON FLAN NAPPE CARAMEL COMPOTE POMMES HVE FROMAGE BLANC AROMATISE
01D
TABOULE (; le bio) rapss GUACAMOLE PIZZA AU FROMAGE
semoule DIo,
ET CHIPS TORTILLA
CONCOMBRES VINAIGRETTE
© N .
S BEIGNETS DE CALAMARS A LA CHILI CON CARNE SAUTE DE PORC* (OF) SAUCE
§ ROMAINE SALADE DE POMMES DE TERRE MOUTARDE
) AUX OEUFS FACON
< PIEMONTAISE
o RATATOUILLE RIZ BIO CAROTTES
=)
E u‘
. S ‘_! CAMEMBERT BIO
N~ 2 SUISSE FRUITE g& _ ) VACHE QUI RIT CANTAL AOP (a portionner)
= L= DA (3 portionner)
~ 2 S
— COMPOTE POMMES .
— MELON (& portionner) MOUSSE AV CHOCOLAT YAOURT BIO SUCRE
35 ANANAS
=
E I CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE MACE?/?;":'IEG';';‘_ES UMES TOMATES VINAIGRETTE AU BASILIC PASTEQUE (a portionner)
=
D | o . .
IS SAUTE DE VOLAILLE (OF) SAUCE A LA FILET DE COLIN (MSC) SAUCE A BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE
P PROVENCALE L'ANTEH NAPOLITAINE
N TORTELLONI TOMATE MOZZARELLA
5:) BIO SAUCE CREME
PUREE DE COURGETTES ET POMMES
© DE TERRE HARICOTS VERTS BIO SEMOULE BIO
(=
N
N s z
5 CAPRICES DES DIEUX (local) YAOURT BRASSE SUCRE (local) EMMENTAL BIO & portionnen) VACHE QUI RIT BIO
[m) (& portionner) (& portionner)

CREME DESSERT VANILLE

FRUIT DE SAISON

MINI CREPES SUCREES

COMPOTE POMME FRAISE

SALADE DE POMMES DE TERRE,
CORNICHON ET TOMATE VINAIGRETTE

OMELETTE

PETITS POIS CAROTTES

BRIE EN POINTE (& portionner)

DU 29/06 AU 03/07

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE VINAIGRETTE AU
FROMAGE BLANC

BOUDIN BLANC* DE RETHEL (régional)

RATATOUILLE

CHANTENEIGE BIO

GAUFRE DE LIEGE

SALADE VERTE ET VINAIGRETTE

KNACK DE VOLAILLE, MAYONNAISE

POMMES DE TERRE RISSOLEES

TOMME NOIRE IGP (a portionner)

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

REPAS FROID

SAUCISSON A L’AlIL ET CORNICHON

SALADE DE PERLES, SURIMI,
TOMATE ET MAIS

BABYBEL

.000,00 € - RCS
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